
Udviklingen af  
hjemmeside og webshop
UDVIKLINGEN AF WEBPLATFORM OG POS-SYSTEM
FødevareDanmarks webplatform har i det forgange år haft fokus på 
udviklingen af webshopplatformens POS-system til tablet, som benyttes 
til webshoppens ordrebehandling ude i butikkerne.

De forskellige tiltag og forbedringer spænder vidt og kan inddeles i 3 
typer kategorier.

TILTAG OG FORBEDRINGER FOR BRUGEREN:
•	 �Mulighed for oprettelse af op til 10 gavekort på engang
•	 �Ved print af flere end 1 bon, vil de efterfølgende boner have tilføjet 

ordet ”KOPI”
•	 �Det er muligt at markere ordre som udleveret samtidig med at de 

gennemføres.
•	 �Der er tilføjet nye filtre til siden med igangværende ordre for hurtigt at 

kunne se gennemført/udleveret status.

VISUELLE TILTAG OG FORBEDRINGER:
•	 �Igangværende ordre viser nu ordre som enten mangler at blive 

gennemført og/eller udleveret. Tidligere forsvandt ordren fra listen 
over igangværende ordre så snart ordren var gennemført. Nu er det 
muligt at differentiere i oversigten over igangværende ordre, hvilke 
ordrer der er gennemført, men stadig mangler at blive udleveret og 
omvendt.

•	 �Visning af pris på depositum er nu synligt i POS-system på varer som 
gør brug af afkrydsningsfelter og har tildelt ”Depositum” funktion.

•	 �3. kategoriniveau er nu synligt i POS-system.
•	 �Ændring af visuelt udtryk på notifikationer.
•	 �Justering af knapper på ordrevisningen.
•	 �Justering af knapper i toppen af div. sider. Knappen ”Hjælp” findes nu 

kun på oversigten efter login.
•	 �Tidspunkt for print af ordre bon, er tilføjet til bonen.
•	 �Kundens e-mail er tilføjet til bonen.
•	 �Nogle lister har fået en lille hjælpetekst som fortæller hvad listen 

viser. 

TEKNISKE TILTAG OG FORBEDRINGER:
•	 �Login-siden viser nu korrekt en notifikation hvis login fejler.
•	 �Listen med ordre opdateres nu uden at hele siden indlæses igen, ved 

f.eks. filtrering/søgning.
•	 �Notifikation ændret til kun at blive vist når produktet blev tilføjet/

slettet i kurven (ikke ved opdatering af antal).
•	 �Bedre synlighed af fejl vedr. betaling (Nets/Nexi).
•	 �Kun mulighed for at ændre ordrestatus til ”mislykket” ved fejl i 

betaling.
•	 �Mulighed for at fravælge butikkens adresse på bon.

Alle tiltag er foretaget med øje for at lette hverdagen for butikkens 
ansatte og ekspedienter i forbindelse med håndtering af ordre i POS-
systemet. Det gælder såvel både indkomne webordre samt butiksordre 
der oprettes af ekspedienten direkte i POS-system på tabletten. 
Derudover er intentionen med tiltagene også at give ekspedienten 
bedst mulig information om de pågældende ordrer i forbindelse med 
ordrehåndtering.

I takt med at flere butikker benytter webshopplatformen og POS-
systemets mange muligheder samt anvender systemet mere og mere, 
opstår der selvfølgelig også nye behov. Der vil derfor altid være steder i 
systemet som kan forfines eller gøres smartere. Butikkernes ansatte må 
derfor meget gerne byde ind med idéer til forbedringer samt indberette 
de udfordringer de oplever i hverdagen, når de anvender webplatformen 
og POS-systemet. På den måde får vi bedre forudsætninger for at vi 
løbende kan gøre systemet så brugbart og smidigt som muligt.

Vi har erfaret at for mange nye tiltag på en gang kan skabe udfordringer 
af både praktisk og teknisk karakter. Derfor vil vi fremover forsøge at 
implementere færre nye tiltag adgangen samt i et tempo hvor butikkens 
ansatte og ekspedienter får mere tid til at stifte bekendtskab med POS-
systemets nye tiltag inden flere tiltag implementeres og udgives.

MÅL FOR UDVIKLING AF WEBSHOPPENS POS-SYSTEM OG WEBSHOP-
PLATFORM
Målet er at gøre POS-systemet så brugbart og let at håndtere i hverdagen 
som muligt til gavn for butikkens ansatte og ekspedienter i et tempo som 
favner flest mulige. Udover at POS-systemet anvendes til håndtering af 
webshopordre er målet også at gøre POS-systemet nemt at anvende til 
de øvrige bestillinger butikken modtager. Vi opfordrer derfor de butikker 
som ikke allerede opretter deres butiksordrer, som de i dag f.eks. 
modtager i butikken eller pr. telefon, at oprette disse ordrer direkte i 
POS-systemet.

OVERORDNEDE MÅL OG ØNSKER I FREMTIDEN
Ønsket og målet i fremtiden er at vi fortsat ud fra butikkernes 
tilbagemeldinger og behov til hjemmeside, webshop og POS-system kan 
at opretholde en kontinuerlig proces for udvikling af webshopplatformen 
med fokus på forbedringer som gavner flest muligt. Vi opfordrer derfor 
fortsat alle butikker til at komme med gode idéer og input til forbedringer 
til webshopplatformen, for at vi på den måde bedre kan tilpasse 
systemet til de behov der opstår butikken i fremtiden.
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Digital markedsføring
Igen i år har interessen for markedsføring gennem de sociale medier 
været stor både for medlemmer og deres kunder. Fokus har i begge kæder 
været på at markedsføre det håndværksmæssige og den unikke kvalitet, 
som du kun finder hos slagteren. Dette er bl.a. gjort gennem dagens ret, 
som for mange er blevet en fast del af markedsføringen. Her er fokus på 
at øge salget af færdigretter, som vi kan se, er noget der fylder i salget i 
butikkerne, og noget som forbrugerne er begyndt at efterspørge. Ved at 
flytte det online, er det blevet eksponeret yderligere, og onlinehandlen 
samt den generelle interesse for butikkens webshop er steget.  

Ydermere har året budt på i alt seks kurser i SoMe og generel digital 
markedsføring, afholdt af DSM’s SoMe-ansvarlige. Med stor opbakning, 
blev mestre og ansatte undervist i ageren og markedsføring på Facebook 
og Instagram, samt undervist i, hvordan man kan gøre hverdagen 
nemmere ved hjælp af AI.      

I Mesterslagter Plus har der været lagt vægt på samarbejdet mellem 
webshop og Facebook. Dette blev der bl.a. gjort gennem ugetilbud, 
weekendmenuer og kødpakker, hvor kunderne gennem Facebook blev 
guidet direkte ind på butikkens webshop, for at foretage et køb. En 
ændring som har fået flere plus-butikker til at stige i omsætningen. I julen 
2024 blev der udarbejdet en SoMe-julekalender med 25 ’låger’ indholdene 
alt lige fra inspiration til julefrokosterne til gode tips til de sprøde svær på 
flæskestegen. En stor succes for de slagtere, som kørte den eller lod sig at 
inspirere.  

I Mad Med Mere har det sidste år budt på aktivitet af organiske opslag 
samt kampagner. Gennem et tæt samarbejde mellem butik og SoMe-
afdelingen benytter flere butikker sig af faste organiske opslag 
på Facebook, bestående af bl.a. kødpakker, ugens gode tilbud og 
fredagsmenuer, som uge efter uge bliver slået op som god inspiration 
til kunderne. Også kampagner på Facebook (og Instagram). har i det 
forgangene år været til stor gavn for kunderne, som nysgerrigt besøger 
butikkernes hjemmesider. Som noget nyt er flere af kampagnerne blevet 
slået op som video eller som et blikfangende stillbillede, hvilket kan ses at 
have virket i forhold til det antal visninger, den enkelte butik har fået.  

DANSKE SLAGTERMESTRE – DE GODE HISTORIER 
Det forgangene år har budt på et større fokus på de gode historier fra 
hverdagen. Historier omhandlende bl.a. slagterprisen med præsentationer 
af de indstillede, politik med mærkesager fra huset og succeser fra 
butikkerne har fyldt Facebook-siden og er troligt blevet delt mellem 
medlemmerne. 

SO ME !
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FødevareDanmark og Fødevareforbundet NNF er helt bevidste om, hvem 
fremtidens fødevarehelte og indehavere af fødevarebutikkerne bliver. 
Derfor var der i dagene 1. -  2. oktober arrangeret en studietur til nogle af 
Danmarks flotteste slagterbutikker.

I alt deltog 30 lærlinge fra slagterbutikker i hele landet. Her skulle de 
opleve, hvordan andre slagterbutikker tog sig ud og finde ny inspiration 
samt finde nye venskaber/netværk i branchen.

De to dage var tæt pakket med butikker, der skulle besøges. Første aften 
skulle lærlingene selv i køkkenet og kreere en lækker tre-retters menu i 
Tim Vladimirs skolekøkken - en stor oplevelse.

Program for dagen
Onsdag 1/10.
Under uret på Hovedbanen
Slagter Schmelling i Gilleleje
Kødsnedkeren i Vejby
Slagter Jesper i Farum bymidte
Indkvartering på hotel
Madkursus hos Tim Vladimir

Torsdag 2/10.
Møde i lobbyen
Rundvisning i Inco i kødbyen
Slagter Lunds produktion i Rødovre
Born og Kolstrup i Rødovre Centret
Torvehallerne i KBH.
Afslutning og hjemrejse fra Nørreport st.

Lærlingetur
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I efteråret kickstartede FødevareDanmark et helt nyt initiativ, som 
skal være med til at dygtiggøre unge slagtersvende til fremtidens 
slagterbutikker. Gennem netværket mødes svende fra hele landet 
og får ny inspiration og viden om branchen, dens muligheder og 
fremtidige krav. Desuden skal netværket også fungere som en 
platform for at udveksle erfaringer og skabe gode relationer inden 
for branchen. 

Talenttruppen så dagens lys i september 2024, hvor vi samlede 12 
slagtersvende i Odense hos FødevareDanmark. Her blev deltagerne 
vist rundt i de forskellige afdelinger, og fik et godt indblik i, hvad 
huset kan hjælpe med. Derefter var der frokost og teambuilding. 
Truppen mødtes igen den 27. januar, hvor programmet bød på et 
virksomhedsbesøg ved Nr. Søby Slagteren, efterfulgt at en frokost 
i Storms Pakhus og et besøg ved Allégårdens Slagter. En dejlig 
dag med faglige input og dejligt samvær. Truppen består pt. af 15 
super dygtige unge slagtersvende, der alle går med ønsket om at 
dygtiggøre sig og evt. blive selvstændige.

Går du selv - eller en svend i din butik - med en iværksætterdrøm i 
maven, kan netværket samtidig være med til at gøre det lettere at 
blive klar til at overtage nogle af de slagterbutikker, der i fremtiden 
skal på nye hænder. 

Pt. er vi 12-15 slagtersvende i netværket - og der er stadig plads til 
et par stykker mere. 
Netværket mødes to-tre gange om året og er selv med til at forme 
dagene, som kan indeholde alt fra spændende virksomhedsbesøg 
til faglige oplæg og rejser til ind- og udland. Vi har allerede afholdt 
de første to møder, så kontakt Martin Beck Rask allerede i dag, 
hvis du vil være med.

Ring 30784909 eller send en besked på mbr@fvdanmark.dk

Talenttruppen
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ET TRAVLT ÅR MED FØDEVARER, REGULERING OG MEDLEMSSERVICE
Året 2024/2025 har igen været præget af stor aktivitet i 
fødevareafdelingen. Vi har deltaget i en lang række møder med 
Fødevarestyrelsen, Kødkontrollen og Fødevareministeriet med det klare 
formål at sikre rimelige rammevilkår for medlemmerne, særligt de små 
og mellemstore fødevarevirksomheder. Vejledning og rådgivning har fyldt 
meget i årets løb, hvor medlemmer på tværs af alle medlemsgrupper 
har haft stor efterspørgsel efter hjælp til fødevarelovgivning, 
fødevaresikkerhed og egenkontrol. DSM Consult har samtidig oplevet 
betydelig efterspørgsel på konsulentbistand til udarbejdelse og tilpasning 
af egenkontrolprogrammer, risikovurderinger, certificeringer, interne 
audits og opfyldelse af særlige kundekrav – især fra slagterier og 
engrosvirksomheder.

SLAGTERIER OG SLAGTEHUSE
Et vigtigt område i dette år har været ændringerne i reglerne for 
gårdslagtning og nødslagtning. Kategorien ”markskydning og 
gårdslagtning” blev ændret til en ny ordning kaldet ”slagtning på 
bedriften”. Samtidig blev ordningen for levende syn på bedriften 
(AM-kontrollen) ændret. Levende syn på bedriften varetages nu af 
Fødevarestyrelsens fastansatte embedsdyrlæger. Denne kontrol kan 
således ikke længere foretages af særlige vagtembedsdyrlæger med 
ansættelse i privat dyrlægepraksis.

Denne ændring medførte væsentlige udfordringer, idet mulighederne for 
nødslagtning uden for normal arbejdstid – i weekender og aftener – blev 
markant indskrænket. Dette resulterede i et kraftigt fald i antallet af 
nødslagtninger blandt Danske Slagtermestres medlemmer. DSM har derfor 
været involveret i at lægge politisk pres på både Fødevarestyrelsen og 
Fødevareministeriet for at sikre bedre vilkår. Arbejdet er bl.a. foregået i 
samarbejde med L&F Kvæg. Ordningen blev ikke rullet tilbage, men der blev 
indført en tilskudsordning, som giver landmændene mulighed for at få 
dækket op til halvdelen af kontrolomkostningerne.

Der har desuden været afholdt slagtehusmøder rundt om i landet, 
hvor både Fødevarestyrelsen og DSM deltog. På møderne blev der 
delt erfaringer fra kontrolarbejdet og informeret om kommende 
indsatsområder. Som noget nyt har DSM udviklet et kursuskoncept 
i slagtehygiejne med støtte fra Svine- og Kvægafgiftsfondene. Det 
første kursus blev afholdt i Struer med knapt 40 deltagere fra fire 
slagtehuse. Kurset tog udgangspunkt i medarbejdernes hverdag og 
arbejdsopgaver i slagteprocessen og havde til formål at øge forståelsen 
for HACCP, fødevaresikkerhed og gode arbejdsgange. Kurset blev afsluttet 
med fælles spisning og har fået positive tilbagemeldinger fra både 
Fødevarestyrelsen, slagtehusene og deltagerne. Flere kurser er afholdt i 
efteråret. 

EKSPORT OG INSPEKTIONER FRA TREDJELANDE
DSM har i årets løb været aktiv i forbindelse med inspektioner 
fra tredjelande. Her samarbejder myndigheder, ambassader og 
brancheorganisationer for at fremvise det danske kontrolsystem og 
de virksomheder, der er godkendt til eksport eller vil godkendes til nye 
markeder. Formålet er at skabe og fastholde markedsadgang uden for EU.

I september og oktober 2025 havde Danmark inspektioner fra hhv. Taiwan 
(grisekød) og Korea (oksekød). Landenes myndigheder ønskede at vurdere 
de særlige krav, der gælder for slagterier med eksport til disse markeder. 
DSM deltog aktivt i planlægning og afvikling af inspektionerne i tæt 
samarbejde med Fødevarestyrelsen og Landbrug & Fødevarer.

FONDSSTØTTE OG PROJEKTER
Produktionsafgiftsfondene – Svineafgiftsfonden og Kvægafgiftsfonden 
– har også i år bidraget til at styrke fødevaresektorens konkurrenceevne 
og udviklingsmuligheder. DSM modtog i 2024tilsagn om støtte til projekter 
med særligt fokus på slagteri- og slagtehusområdet.

Samarbejdet med Landbrug & Fødevarer i regi af Kvægafgiftsfonden 
har blandt andet omfattet gennemførelse af tredjelandsinspektioner, 
hvor et DSM-medlem blev godkendt til eksport til Korea. Herudover 

Fødevareafdelingen

Fortsættes...
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har samarbejdet resulteret i webinarer, deltagelse i arbejdsgrupper 
og dialogfora om bl.a. Salmonella, kontrol, SANTE F-anbefalinger og 
kommende regelændringer.

ERFA-GRUPPER FOR ENGROSVIRKSOMHEDER
Erfagrupperne har endnu en gang været en stor styrke. De fungerer 
som platform for videndeling, hvor medlemmerne selv er med til at 
sætte dagsordenen. Emnerne i det seneste år har bl.a. været eSmiley, 
affaldssortering, klimamærkning, prædiktive beregningsmodeller, HACCP-
dokumentation samt et oplæg fra Fødevarestyrelsen om aktiviteter og 
risici i engrosvirksomheder. Møderne afholdes tre til fire gange årligt og 
har skabt et stærkt netværk blandt virksomhederne.

BRANCHEKODE OG ESMILEY
DSM har i mange år udviklet og vedligeholdt branchekoder inden 
for detailslagtere, fisk, ost, slagterier og engros. Disse elektroniske 
branchekoder er et centralt medlemsværktøj og en vigtig årsag til, at 
mange vælger at melde sig ind.

I år er der udviklet et nyt skabelonbaseret egenkontrolprogram for 
bagerbutikker, i samarbejde med to bagervirksomheder. Programmet er 
nu integreret i eSmiley, så FødevareDanmark dækker hele spektret inden 
for specialfødevarer: kød og charcuteri, fisk, ost – og nu også bager.
 
KONTROLKAMPAGNER OG REGELÆNDRINGER
Fødevareafdelingen har løbende orienteret medlemmerne om 
Fødevarestyrelsens kontrolkampagner og regelændringer gennem 
nyhedsbreve, branchekoder, medlemsmøder og temadage. Som noget 
nyt har brancheorganisationer fået mulighed for at bidrage allerede i 
planlægningsfasen af kontrolkampagnerne. 

FORTSAT SAMARBEJDE MED FØDEVARESTYRELSEN OG POLITISK 
INDFLYDELSE
Danske Slagtermestre har haft en aktiv rolle i en række dialogfora, 
arbejdsgrupper og styregrupper inden for områder som fødevarekontrol, 
mærkning, økologi, kødkontrol og eksport. Vi har arbejdet for balancerede 
løsninger, der både sikrer høj fødevaresikkerhed og samtidig gør reglerne 
praktisk gennemførlige for vores medlemmer. 

På mærkningsområdet har vi deltaget i arbejdet med at skabe klare og 
gennemskuelige regler, herunder det kommende klimamærke. Vi har også 
haft fokus på de administrative udfordringer ved økologisk produktion og 
vejledt medlemmerne i dette komplekse område.

Som noget nyt er FødevareDanmark blevet inviteret til at indgå i 
Fødevareministerens referencegruppe for gebyrer. Her har vi som én af 

blot fire brancheorganisationer haft mulighed for at komme med konkrete 
forslag til, hvordan fødevarekontrollen kan tilrettelægges mere effektivt 
og dermed reducere erhvervets samlede gebyromkostninger. Målet har 
været en reduktion på 10 %, og arbejdet afsluttes med en rapport, der 
offentliggøres ved årets udgang. 

INTERNATIONALT SAMARBEJDE – IBC (INTERNATIONAL BUTCHERS’ 
CONFEDERATION)
Danske Slagtermestre har i mange år været medlem af den internationale 
slagterforening IBC i Bruxelles. Foreningens formål er blandt andet at 
varetage politisk lobbyarbejde i forhold til EU-lovgivning, især med fokus 
på rammevilkårene for de mindre håndværksprægede slagtere.

Meget af den fødevarelovgivning, vi arbejder med i Danmark, har 
sit udspring i – eller kommer direkte fra – EU-forordninger. Derfor er 
DSM’s aktive deltagelse i IBC’s arbejde af stor betydning. DSM har 
løbende deltaget i møder i Bruxelles, hvor repræsentanter fra både 
EU-Kommissionen og Europa-Parlamentet også har været til stede.

Arbejdet er vigtigt, fordi EU-lovgivningen har stor indflydelse på slagternes 
dagligdag. Via samarbejdet i IBC har DSM desuden etableret et tæt forhold 
til den hollandske slagtermesterforening. Dette samarbejde har blandt 
andet omfattet online møder, hvor der er blevet udvekslet erfaringer på 
fødevareområdet. 

EU’S FORORDNING MOD SKOVRYDNING (EUDR)
EU’s forordning mod global skovrydning og skovforringelse – EU 
Deforestation-Free Regulation (EUDR) – erudsat. Forordningen stiller krav 
om, at virksomheder skal sikre, at en række råvarer og produkter, der 
handles i EU, ikke har medført rydning eller forringelse af verdens skove.

For virksomheder, der forarbejder eller sælger oksekød, betyder det, 
at de skal indføre systemer, der dokumenterer, at produkterne ikke 
stammer fra områder med skovrydning. Ifølge EUDR-bestemmelserne 
skal virksomheder udarbejde en due diligence-erklæring, hvor risikoen for 
skovrydning vurderes. De største virksomheder skal overholde reglerne 
fra årsskiftet 2024/2025, mens SMV’er og mindre virksomheder har frist 
til sommeren 2026.

FødevareDanmark afholdt i september en velbesøgt temadag i Middelfart 
om EUDR og skovrydning. Her deltog oplægsholdere fra Styrelsen for 
Grøn Omstilling og Vandmiljø samt fra Landbrug & Fødevarer, som gav 
medlemmerne indblik i både de nye krav og de praktiske konsekvenser.

Fortsat...
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Størstedelen af foreningens medlemmer, både butikker, slagtehuse 
og industrivirksomheder, har tegnet en DSM-forsikring gennem 
FPR Forsikringsmægler. Herudover har et stigende antal af 
FødevareDanmarks øvrige medlemmer, altså fiskehandlere, 
ostehandlere og medlemmer af SMV Fødevarer, ligeledes tegnet deres 
forsikringer gennem DSM Forsikring.
 
Det er denne mulighed for at samle et stort fælles grundlag over 
for forsikringsselskaberne, som gør, at FPR Forsikringsmægler 
har mulighed for at forhandle de gode dækninger og præmier på 
forsikringsprogrammet.

FPR Forsikringsmægler er partner i den store mæglervirksomhed 
Söderberg og Partners og har herigennem mulighed for at tilbyde et meget 
bredt forsikringsprogram. Særligt kan fremhæves pensionsforsikring 
for virksomhedsejere og ledere samt et væsentligt udbygget 
privatforsikringsprogram med endnu bedre dækninger og vilkår end hidtil.

Siden starten af 2020 har vi – gennem FPR Forsikringsmægler – været 
forsikret hos Gjensidige Forsikring. Det har indtil videre været et meget 
tilfredsstillende samarbejde, og det var således også Gjensidige, som igen 
vandt udbuddet for en treårig periode, da forsikringsprogrammet var i 
udbud i slutningen af 2022. 

Dog flyttede vi den del af forsikringspakken, som vedrører motorforsikring 
i 2023. Vilkårene hos Gjensidige var ret gennemsnitlige, og samtidig blev 
vi tilbudt så fine vilkår hos HDI Forsikring, at der slet ikke var noget at 
betænke sig på.

Der er fortsat stor fokus på at kunne tilbyde en konkurrencedygtig 
forsikringspakke med de rigtige dækninger. I løbet af 2025 gennemføres 
endnu et udbud, hvor en lang række forsikringsselskaber får mulighed for 
at byde ind på det samlede forsikringsprogram. På nuværende tidspunkt 
ser det ud til, at forsikringspakken fortsætter hos Gjensidige og HDI 
Forsikring.

Vi har løbende foretaget lejlighedsvise check af skadesbehandlingen hos 
mægler/forsikringsselskab for at sikre, at sagsbehandlingen foregår på en 
korrekt og hensigtsmæssig måde. Disse undersøgelser har ikke hidtil givet 
anledning til bekymring.

En meget vigtig faktor for fastsættelse af prisen på en virksomheds 
forsikringer er skadesforløbet. Jo oftere skader, desto højere præmier.  

Udviklingen i skadesstatistikken for den samlede ordning har været 
positiv de senere år. Skadesfrekvensen er ikke steget af betydning, og 
vi har heldigvis været uden nogen egentlige storskader, og det har holdt 
præmieniveauet på et stabilt niveau.

Desværre må man nok fremadrettet forvente en vis stigning i 
præmieniveauet i takt med, at priserne stiger på mange andre områder. 
Effekten af Covid19 er nok udfaset, men en krig i Europa er med til at 
fastholde de høje priser på energi, varer og arbejdskraft. Det kan ikke helt 
undgås også at have effekt på præmieniveauet.
Ligeledes vil ny udvidet lovgivning vedrørende arbejdsskadeforsikringen 
nok betyde, at præmierne generelt vil stige fremadrettet. 

Vi opfordrer fortsat til, at man er opmærksom på de ændringer, der sker i 
virksomheden og sørger for at få tilpasset forsikringerne, så de svarer til 
den øjeblikkelige aktivitet.

Det er ikke mindst driftstabsforsikringen, der tænkes på her.
Man skal selvfølgelig ikke være overforsikret, men heller ikke 
underforsikret, så man pludselig står med en skade/et tab, som man kun 
kan få delvist dækket af forsikringen, fordi man ikke har fået ændret 
forsikringssummerne, da aktiviteterne ændrede sig.

Vi har tidligere omtalt forskellige nyere produkter i det 
tilbudte forsikringsprogram. Det drejer sig f.eks. om 
cyberforsikring, kriminalitetsforsikring, nøglepersonforsikring, 
bestyrelsesansvarsforsikring, erhvervsrejseforsikring, dækning af 
sporingsomkostninger ifm. rotter m.m. samt firmaulykkesforsikring.

Bortset fra sporingsomkostninger ifm. rotter og andre skadedyr 
er der endnu ikke nogen af disse forsikringer, som rigtig er taget i 
anvendelse blandt medlemmerne. Det kan faktisk godt undre lidt, at bl.a. 
erhvervsrejseforsikringen ikke tegnes af flere. Tager man f.eks. med på 
en af de studieture, som FødevareDanmarks medlemsorganisationer 
arrangerer, skal man tegne en erhvervsrejseforsikring for at være 
behørigt dækket på turen.

For de medlemmer, som endnu ikke har afprøvet et DSM forsikringstilbud 
gennem FPR Forsikringsmægler, kan dette klart anbefales. Tilbuddet 
omhandler en gratis og uforpligtende gennemgang af virksomheden og 
dens forsikringer. Man kan tillige få et tilbud på egne private forsikringer, 
så det hele evt. kan samles ét sted.

En sådan gennemgang indebærer, at man underskriver en erklæring 
om, at FPR Forsikringsmægler må indhente oplysninger om 
forsikringsforholdene hos de nuværende forsikringsselskaber. Der er 
næsten altid penge at spare, nogle gange mange penge. Det koster ikke 
noget, FPR Forsikringsmægler udfører alt arbejdet, og det resulterende 
forsikringstilbud er på ingen måde bindende.

DSM-forsikring
Et godt men uudnyttet tilbud.
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LÅN TIL SMÅ OG MELLEMSTORE VIRKSOMHEDER.
I samarbejde med crowdlending-platformen Lendino, etablerede 
FødevareDanmark for nogle år siden sit tilbud om erhvervslån til 
medlemsvirksomhederne. 

HVAD ER DET FOR NOGET? 
Crowdlending/-funding er egentlig ikke så stor en nyhed, men et begreb de 
fleste af os nok har hørt om, i større eller mindre grad.  

Ideen opstod omkring 2006 og handler om, at en person eller mindre 
gruppe søger finansiering i form af investeringer til udførelse af en idé 
eller et velgørende formål. De enkelte udlån er oftest ganske små, måske 
20-30 kr., men en tilstrækkelig stor mængde gør, at der kan skabes reel 
finansiering. 

Udbredelsen af internettet som platform og Facebook som 
markedsføringsplads har i høj grad medvirket til udviklingen og 
udbredelsen af crowdlending.  

Siden begyndelsen er der sket en stor udvikling, hvor denne 
finansieringsform som startede med donationer, er blevet 
kommercialiseret idet virksomheder har set en forretning i at skabe et 
sted, en platform, hvor mennesker/virksomheder med behov for at låne, 
kan mødes med tilsvarende mennesker/virksomheder, som har behov for 
at investere sine frie midler.  

Platformen varetager således kontakten imellem låntager og långiver.     
Det er dette nye lånemarked og den modenhedsgrad, det har nået, som 
har fået FødevareDanmark til aktivt at gå ind med det, som vi kalder 
FødevareDanmark Erhvervslån. 
Man kan godt anse crowdlendig som en konkurrent til bankerne, men så 
måske alligevel ikke. 

Bankerne er traditionelt ikke interesserede i engagementer med 
indbygget risiko. Lovgivningen sætter også en væsentlig begrænsning her. 
Derfor er bankerne ikke særligt interesserede i disse ofte mindre lån til 
små og mellemstore virksomheder 

De største fordele ved crowdlending i forhold til et banklån er: 
1.	 Langt større risikovillighed hos långiverne 
2.	 Hurtig ekspedition - svar inden for fire dage 
3.	 Lånet er uopsigeligt i låneperioden 
4.	 Renten er fast i låneperioden  

SAMARBEJDE MED LENDINO 
Vi har valgt crowdlendingtjenesten Lendino som samarbejdspartner 
på dette område, da det er en etableret og velkørende platform, som 
benyttes af mange andre organisationer til lignende samarbejder. 
Lendino er den første af sin slags i Danmark, etableret i 2013, godkendt 
af Finanstilsynet siden 2015, og nu en platform med mange tusinde både 
långivere og låntagere.  

Som et eksempel på en lånesag kan nævnes Thise Mejeri, der gennem 
Lendino og på kun 35 minutter fik opnået tilsagn fra 147 långivere om et 
samlet lån på 1 mio. kr. Så hurtigt kan det gå!

FødevareDanmark erhvervslån
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Danske Slagtermestres Kautionsinstitut er ejet af Danske Slagtermestre 
og er primært skabt med det formål at hjælpe yngre slagtere med 
etablering af ny butik eller anden virksomhed, som ligger inden for 
medlemsdefinitionerne.

Hjælpen består i, at der stilles en garanti på op til 300.000 kr., typisk over 
for ansøgerens bankforbindelse, sådan at det bliver lettere/muligt at opnå 
et banklån på rimelige vilkår.

Danske Slagtermestres Kautionsinstitut har en samlet kapital på  
ca. 2 mio. kr. og har p.t. ingen aktive kautioner. 

Der er således plads til at stille mange garantier – så hvis der går en 
slagtersvend rundt med lyst til at starte for sig selv, men har svært 
ved at rejse kapital, så kan det være en rigtig god idé at tage en snak 
med Kautionsinstituttet – også selv om kapitalbehovet er væsentligt 
større end 300.000 kr. Erfaringen viser, at alene den tillid, som Danske 
Slagtermestres Kautionsinstitut – og dermed ”branchen” – viser ved at 
stille kaution, kan virke befordrende på pengeinstitutternes lyst til at yde 
lån.

DER FINDES IKKE ET EGENTLIGT ANSØGNINGSSKEMA
Det, som vi lægger vægt på, er et velbeskrevet projekt, en god 
forretningsplan, som beskriver, hvad sagen drejer sig om, hvilke tanker 
man har gjort sig, og hvordan man har tænkt sig at gribe det an. 

Der vil blive efterspurgt et budget for de kommende et - to år, og hvis et  
sådant ikke forefindes, kan DSM’s regnskabsservice være behjælpelig.  
Handler det om overtagelse af en eksisterende forretning, vil vi også gerne 
se de seneste tre års regnskaber.

Danske Slagtermestres Kautionsinstitut har et bedømmelsesudvalg, som 
på baggrund af ovenstående materiale, oftest suppleret med et møde med 
ansøgeren, træffer beslutning om eventuel garantistillelse.

Kaution – en mulig starthjælp.

Selvstændig
Slagter
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Mindre administration – mere tid til kerneopgaverne

Effektiv HR-håndtering
Udvidet HR er en del af de tilbud, som medlemmerne kan tilkøbe gennem 
Danske Slagtermestre. Ordningen giver virksomhederne mulighed for 
at få hjælp til de omfattende administrative opgaver, der følger med 
indberetning af sygefravær, refusionsansøgninger og tilskudsordninger.
 
Med HR-abonnementet varetager Danske Slagtermestre ansøgninger 
om refusion på Virk.dk – herunder ved sygdom, barsel, løntilskud, 
voksenelever og fleksjobordninger – samt opretter tilskudssager i Vitas. 
Dermed aflaster vi virksomhederne i arbejdet med kommuner, Udbetaling 
Danmark og andre instanser.

Formålet med ordningen er at frigøre tid i virksomhederne, så 
ressourcerne kan anvendes på kerneopgaverne, samtidig med at risikoen 
for fejl i indberetninger mindskes. For mange medlemmer giver det en 
væsentlig tryghed, at Danske Slagtermestre løbende er opdateret på 
regelændringer og dermed kan sikre, at sagerne behandles korrekt og 
rettidigt.
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Til landsmødet har hver lokalforening, der har betalt kontingent for 
april kvartal samme år, ret til - udover eventuelle medlemmer af Danske 
Slagtermestres bestyrelse - at sende 1 delegeret for DSMs regning pr. 
påbegyndt 10 momsregistrerende medlemmer. Disse repræsentanter 
deltager som foreningens stemmeafgivere. 

Lokalforeningens repræsentanter har ved afstemninger det antal 
stemmer, som svarer til deres forenings antal af momsregistrerende 
medlemmer. 

Hver af foreningens afdeling B-, C- og D-medlemmer har ligeledes ret 
til at sende en repræsentant til landsmødet for DSMs regning. Denne 
repræsentant kan afgive 1 stemme. DSMs bestyrelsesmedlemmer har ved 
afstemninger hver 1 stemme.

VALG TIL BESTYRELSEN
I henhold til vedtægterne vælges Danske Slagtermestres bestyrelse på 
landsmødet. Forslag til kandidater fra lokalforeningerne og bestyrelsen 
skal være DSMs sekretariat i hænde senest 14 dage før landsmødet 
afholdelse.

På valg er:
•	 Leif Tranholm, Sæby (modtager genvalg).
•	 Bjarke Jensen, Aarhus (modtager genvalg).
•	 Lars Ville Jensen, Hejls (modtager ikke genvalg).
 
Herudover vælger virksomhedsmødet, der skal afholdes senest en 
måned inden landsmødet, to medlemmer til Danske Slagtermestres 
bestyrelse. Bestyrelsesmedlemmerne vælges for to år ad gangen, idet 
der skal tilstræbes, at de vælges på skift hvert andet år. Valgbare efter 
denne bestemmelse er alle aktive B-, C- og D-medlemmer af Danske 
Slagtermestre, jfr. § 38. Virksomhedsmødet blev afholdt den 5. september 
2025 i Odense.

Valg af suppleanter
•	 Tom Munkholm, Vejle (modtager genvalg).
•	 Ulrik Matthiasen, Nr. Aaby (modtager genvalg).
•	 3. suppleant vankant, da Bjarke Jensen, Aarhus er indtrådt i bestyrelsen.

Forenings stemmeret
St

em
m

ef
or

de
lin

g 	 Antal	 Antal
Forening	 medl.	 delegerede		    

Nordjylland	 31	 4
Thisted-Thy	 5	 1
Aarhus	 19	 2
Esbjerg	 6	 1
Midt-Vest	 31	 4
Syddanmark	 31	 4
Sjælland	 30	 4
København	 35	 4
	 188	 24

Afdeling B og C	 60	 60

Bestyrelsen	 8	 8

Antal medlemmer/delegerede
ved Landsmødet	 256	 92

Antal stemmer lokalforeninger		  188
Antal stemmer afdeling B og C		  60
Antal stemmer bestyrelsen		  8

Antal stemmer i alt		  256


